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Vidéo Plateforme

https://www.youtube.com/watch?v=ereuEITGcwg


➢ Permettant un changement de gammes dans les 
approvisionnements

➢ La possibilité d’offrir un choix de menu aux patients 

➢ La réappropriation de certaines productions

➢ Le traitement spécifique de certains produits (fruits …) 

➢ La réorganisation de la prestation petit-déjeuner
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➢ La restauration à l'hôpital
➢ Des robots à l'Hôpital

https://www.youtube.com/watch?v=TENrqDAcCww
https://electrocaloriquegroupe.com/blog/2019/06/17/des-robots-pour-la-constitution-de-plateaux-repas/
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